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ATA DE VISITA DO CONSELHO DE ALIMENTACAO ESCOLAR. Aos trinta dias de
outubro de dois mil e vinte quatro, as treze horas e trinta minutos, estiveram em visita a
Escola Dirce Dias os membros do Conselho de Alimentagdo Escolar (CAE): a Sra. Katia
Silene Francisco, Rosimara Ribeiro Da Silva Cunha, Elinéia Cristina Dutra Pereira,
Patricia Karine Comin Bento, Marta Aparecida Costa Stéfani e as nutricionistas: Bruna
Zago Lima e Michela Juliana Oliveira. A cozinha e o refeitério da Unidade estavam em
perfeitas condigbes de higiene. O cardapio estava anexado e o lanche da tarde ja estava
posicionado para ser servido, com boa aparéncia e tampado e os demais alimentos bem
armazenados. A cozinheira relatou que as criangas nao aceitam muito bem o arroz com
vegetais, porém a nutricionista Bruna falou que € importante a apresentagdo de outros
vegetais servidos no arroz temperado. A responsavel pela cozinha disse que chegou
melancia no final da tarde e nao foi observado que as mesmas nao estavam boas,
segundo ela estavam vazando, mas que a empresa repde as frutas nesses casos. Foi
orientado que observassem com atencdo redobrada quem fosse receber as entregas dos
alimentos com mais atengdo. Ficou combinado entre os membros que a proxima visita
sera realizada no horario do almogo. Em seguida a visita foi e ceada presente ata fo:
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CONSELHO MUNICIPAL DE ALIMENTACKO ESCOLAR PITANGUEIRAS/SP
Relatorio de visita do CAE

Data da visita: O /0/ ) . Numero de criangas : ’\g‘q:?/
< e, LAOK .

Unidade Escolar: N

-~ L]

1) O cardapio estava afixado em local visivel ? ()} SIM ( )NAO

2) Os alimentos preparados / servidos estavam condizentes com o cardapio do dia?
(X) sim, totalmente ( ) sim, parcialmente ( ) ndo

3) Os aspecto visual dos alimentos servidos ou preparados estavam :
() 6timo () bom () regular () ruim ( ) peéssimo
Obs:

4) O sabor dos alimentos servidos ou preparados estavam:
( ) 6timo () bom () regular () ruim ( ) péssimo
Obs:

5) Os manipuladores dos alimentos estavam :

a) Usando tocas; ( )sim (X) nao
b) Usando avental; ) sim ( ) nao
c) Em condigdes de higiene adequadas; (4 sim ( ) nao
d) Usando botas; ( )sim (X) nao
e) Aderegos como aliangas, brincos, pulseiras etc; ( )sim ({/x;) nao
f) Com esmaltes; ( )sim (%) ndo
g) Unhas curtas; ( )sim (39 né@o

6) As condi¢des de higiene na cozinha e do refeitorio estavam :
(\) 6timo () bom () regular () ruim ( ) péssimo

7) A quantidade de alimentos servidos/ preparados estavam:
( ) adequadas (f) suficientes ( ) insuficientes

8) A aceitagdo dos alimentos pelos alunos foi :

() 6timo () bom (X regular () ruim ( ) péssimo
Obs:
9) O armazenamento estava : (¥) adequado ( ) inadequado
Obs :
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