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sco, Nilda Aparecida dos Santos, Marco Aurélio Lemes,
Débora B. Bonifacio Augusto e Marig Amélia Comim. Também estava presente a
nutricionista da Cozinha Piloto, Bruna Zago Lima Vanderly inicioy g reunido
Cumprimentando os membros presentes e falou que um dos objetivos da reunizo era a

sendo requisitados. A nutricionista Bruna comentou que este ano houve um diferencial na
Agricultura Familiar, explicou que antigamente participava somente as familias do
Assentamento de Ibititva e desta Vez participaram representantes de Cooperativa da
agricultura familiar, do movimento Sem Terra € da Reforma Agraria dos quais sdo

qualidade e importancia nutricional. Comentoy ainda sobre as frutas que vao para a
escola, que sao frutas nobres. Na sequéncia os conselheiros realizaram g visita na Escola
Municipal Dr. Clovis Guimaraes Spinola. Ao chegarem observaram que o cardapio estava
afixado em local de visibilidade, os alimentos que seriam servidos correspondiam com o
cardapio e estavam COm uma aparéncia 6tima. A i '
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1) O cardapio estava afixado em local visivel ? (S’r) sim ( ) ndo
2) Qs 2Iimentos preparados / servidos estavam condizentes com o cardapio do
?&l‘?) éim totalmente () sim parcialmente ( ) nédo
3) O aspecto visual dos alimentos servidos ou preparados estavam:
gg)sétimo ( ) bom ( ) regular ( ) ruim () péssimo

4) O sabor dos alimentos servidos ou preparados estavam:
(j)&)) otimoc ( )bom ( ) regular ( ) ruim ( ) péssimo

Obs:
5) Os manipuladores dos alimentos estavam:
a) usando tocas ( A) sim ( )nao
b) usando avental (V) sim ( )ndo
c) em condigdes de higiene adequadas (4) sim ( )néo
d) usandobota ( )sim ) ndo
e) aderegos como aliangas, brincos, pulseiras etc. ( )sim (%) ndo
f) comesmaltes ( )sim ( A ndo
g) unhas curtas ( )sim (y ) ndo

6) As condigbes de higiene da cozinha e do refeitério estavam:
%) otima ( )bom () regular () ruim ( ) péssima
Obs:

7) A quantidade de alimentos servidos / preparados estavam:

(Q)adequadas () suficiente ( ) insuficiente
Obs.
8) A aceitagdo dos alimentos pelos alunos foi:
(¥)otima () bom ( ) regular ( ) ruim ( ) péssima
Obs:

9) O armazenamento estava: (%) adequado () inadequado
Obs:
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Ciéncia do responsavel/pela unidade: 1 e Datla C°s'“5mg 1:

RG: 18.195.684 - 6
Direter de Escola



